
 

Alle CHF Preise inkl. der gesetzlichen MwSt. 

 

 

 

 

Le insalate e gli antipasti 

La verde V  

Grüner Salat V 

 

  9.- 
 

La mista V 

Gemischter Salat V 

 

11.- 

Caprese con nodini di mozzarella pugliese, pomodori e rucola V 

Caprese-Salat mit apulischen Mozzarellaknoten, Tomaten und Rucola V 

 

17.- 

Mozzarella di bufala DOP su letto di pleurotus gratinati al forno V 

Büffelmozzarella DOP auf einem Bett aus gebackenem Pleurotusgratin V 

 

19.- 

Polipo (Atlantico centro orientale) arrostito su crema di ceci, pane carasau,  

cipolla rossa appassita e pomodori secchi 

Gerösteter Oktopus (mittlerer Ostatlantik) auf Kichererbsencrème, Carasau-Brot, 

verwelkten roten Zwiebeln und getrockneten Tomaten 

 

23.- 

Il carpaccio di manzo con rucola, grana padano e pomodorini 

Rindscarpaccio, Rucola, Grana Padano-Splitter und Cherry-Tomaten 

 

26.- 

L‘antipasto Il Melograno 

Kalte Platte mit Parma Rohschinken, Coppa-Wurst, Pecorino-Käse, kleinem Burrata-

Mozzarella, Artischocke in Öl und Oliven nach Ascolaner Art 

 

26.- 

La bruschetta al pomodoro fresco con pane fatto in casa V  

Hausgemachte geröstete Brote mit Olivenöl, frischen Tomatenwürfeln und Basilikum V 

 
 

12.- 

Le minestre e le zuppe 

Zuppa di fagioli e olio EVO V 

Bohnensuppe und natives Olivenöl extra V 

 

 10.- 

Crema di cavolfiori guarnita con pesto di pomodoro V 

Blumenkohlcrèmesuppe garniert mit Tomatenpesto V 

 

9.- 

La zuppa del giorno  

Tagessuppe 

 

8.- 

V = vegetarische Gerichte  
 


